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Mozaïek van Italië

tiet was smullen op hoog
niveau in Roberto's restau-
rant, uiteraard vernoemd
naar directeur Payer. Hij had
zijn goede vriend Eiorenzo
Doglianivan wijnhuis Bata-
solio uitgenodigd om zijn

mooiste wij-
nenmeete
nemen. Ik
was drie jaar
geleden nog

-zijn gast in
dePiemonte
en genoot
toen van de
alomaanwe-
zigewitte
truffel. Ge-,
lukkig had
Fiorenzo an-

• Schrijver
Joost Overhoff
..•Cacciucco ...

Baroio Boscareto
DOC(} 1996mag-
num uit Alba, waar
200 flessen van zijn.

Roberto Payer
droeg een gele rib-
bon op zijn revers
als teken van pro-
test tegen de bezui-
nigingen op cul-
tuur. Ambassadeur
Giordano, wiens
vrouw Bienes een

dessert op Roberto's kaart
heeft staan, vertelde dat vol-
gendjaar heel Nederland iets
zal merken van 150 jaar Itali-
aanse eenheid. Volgens de
ambassadeur dienden ook de
Nederlandse schilders Jan

• Pastachef
Luca de
Santis (I.),
kok Bo~ia
Federico (m.)
van 11 Bosca·
reto Resort
.en Spa, en
executive
chef van
HiltonAm-
sterdam
SacoMusch.

derhalve kilogram meegeno-
men en werden alle gerech-
ten flink besprenkeld met dit
'witte goud'.

Zo aten we bijvoorbeeld
ruw gesneden kalfstartaar ,
kardoen (een soort distel of

bleekselderij), risotto, een
pannetje gebakken ei en cho-
celadésoufflé. Heerlijk!' De
wijnen waren bijzonder, zo-
als de Baroio Vigneto Cere-
quio DOCG 2006, waar maar
150 magnums van zijn, en de

Philip Koelman en Paul Té-
tar van Elven, die in Delft
een eigen museum heeft, in
het leger van vrijheidsstrij-
der Ginseppe Garibaldi. "Zij
hebben belangrijke schilde-
rij en gemaakt" , zei hij.

Aardig was dat na afloop
van de prima lunch, waar
ook bijzondere chocolades
van VanderDonk werden ge-
presenteerd, schrijver Joost
Overholf zijn boek Cacciucco
(vissoep) presenteerde. Het
427 pagina's tellende boek
bestaat uit een verzameling
verhalen zonder plaatjes. Het
geeft een schets over Italië en
ziet eruit als een culinair mo-
zaïek. Ook dat was genieten!


