Witte truffel op het menu

23-11-2010

Van 22 november tot en met 12 december wordt in Roberto’s Restaurant in het Hilton
in Amsterdam een exclusief Tartufo & Barolo-menu geserveerd. De meest begeerde
en geurige onder de truffels, de witte truffel uit Alba in het Italiaanse Pi€émonte, speelt
de hoofdrol in verschillende gerechten. Het menu wordt begeleid door bijpassende
Barolo-wijnen van het huis Batasiolo.

Er is weinig nodig voor volmaakt eetgeluk vindt de naamgever van het restaurant,
Roberto Payer, directeur Hilton Amsterdam. De natuur spreekt voor zich in de keuken
van Roberto’s Restaurant, waar pure producten van het land vers worden bereid. Op
het speciale Tartufo & Barolo-menu staan eenvoudige gerechten, die door de
toevoeging van witte truffel uit Alba een ware smaakexplosie teweegbrengen.
Gerechten kunnen 4 la carte worden gegeten en voor de liethebbers is er een 5-gangen
witte truffel menu, begeleid door een wijnarrangement.

Het is dit jaar een uitzonderlijk goed jaar voor witte truffels. Dat is goed nieuws voor
de liefhebber van deze exclusiefste truffelsoort, die van oktober tot en met december
wordt gevonden. Omdat het aanbod op de beroemde wekelijkse truffelmarkt in Alba
relatief groot is en de vraag wat minder in vergelijking met andere jaren - door de
internationale economische crisis - ligt het prijsniveau dit jaar lager. De gemiddelde
kiloprijs voor een witte truffel uit Alba in de Piémonte is momenteel 2.000 — 2.500
euro. In dure jaren kan dat oplopen tot 5.000 euro per kilo.

Voor een pure smaakbeleving van witte truffel zijn over het algemeen slechts enkele
dungeschaafde plakjes nodig over een gerecht, of in een saus verwerkt. Zo blijft die
exclusieve, ondergronds groeiende, en uitsluitend met slimme speciaal afgerichte
honden op te sporen, witte truffel uit Alba voor culinaire liethebbers bereikbaar.

Roberto’s Restaurant - Hilton Amsterdam —Apollolaan 138;
www.robertosrestaurant.nl

Tartufo & Barolo 5-gangen menu € 85,- p.p., excl. begeleidend Barolo-
wijnarrangement € 75,- p.p. Reserveringen: 020-7106025.




